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Finger foods
classic (80g):  

Bruschettaz salsą paprykowo - pomidorową- 8zł
Tortille maki z kurczakiem i sosem ziołowym -8zł
Tortille maki z tuńczykiem, sałatą rzymską i sosem
tatarskim - 8zł 
Szaszłyczki z krewetką, pomidorkiem koktajlowym,
mozzarellą, oliwką - 9zł 
Tartaletki z serem kozim, szynką włoską, truskawką i
kremem balsamicznym - 9zł
Poduszeczki z ciasta francuskiego z pomidorkami i
mozzarellą - 8zł 
Tartinka z musem z buraczków, zielonym ogórkiem,
truskawką i chipsem tortilli - 8zł
 Tartinka z tatarem z łososia wędzonego na ogórku
świeżym z piklowaną rzepą - 9zł

MINI Bułeczki - 9 zł / szt. (80g/os)
Z szynką szwarcwaldzką, papryką, ogórkiem,
roszponką 
Z mozzarellą, pomidorami, rukolą i pesto
bazyliowym 
Z szynką gotowaną, pomidorem, ogórkiem
zielonym, delikatnym serkiem śmietankowym, natką
pietruszki 
Z serem żółtym, musztardą miodową, sałatą lodową,
szczypiorkiem, marynowaną papryką 
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Finger foods
premium (80g):

 Mini burger z szarpaną wieprzowiną,
ogórkiem piklowanym i sosem bbq - 12 zł
 Mini burger wołowy z serem cheddar,
ogórkiem piklowanym i sosem burgerowym -
12 zł
Mini tartaletka z kozim serem, gruszką i
orzechem pekan - 11 zł
Grillowana pierś kacza z konfiturą z
czerwonej cebuli na grzance żytniej - 12 zł

MINI CROISSANT- 12 zł (80g / os) 
Z serem lazur, winogronem, orzechem
włoskim, kiełkami, serkiem śmietanką
Z pieczoną piersią z kurczaka, sałatą,
pomidorem, ogórkiem, sosem majonezowym 
Z wędzonym łososiem, crème fraîche i
kawiorem 
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SAŁATKI -  100 g
 

 

deser toffi z truskawkami - 14 zł
tiramisu z amaretto - 15 zł
mus z palonej białej czekolady z musem z owoców leśnych - 15 zł
mini serniczki cytrynowe z miętą i czekoladą - 12 zł
deser kokosowy z solą himalajską i czarną porzeczką - 14 zł
deser owocowy z czekoladą i chrupiącym ciastem - 12 zł

SAŁATA ANDALUZYJSKA z grillowanym kurczakiem, serem lazur oraz warzywami -
14 zł
SAŁATA CEZAR z kurczakiem, grzankami ziołowymi, pomidorkami koktajlowymi
oraz dressingiem Cezar, serem parmigiano reggiano - 14 zł
 SAŁATA GRECKA z serem feta, warzywami, czarnymi oliwkami, czerwoną cebulką -
13 zł
Sałatka z tuńczykiem, ryżem i świeżym ogórkiem - 13 zł

DESERKI -  120g
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PRZYJECIE CLASSIC

DANIE GŁÓWNE (150g):  
2-wa rodzaje mięsa do wyboru

Klasyczny Kotlet schabowy 
Klasyczny Kotlet panierowany z piersi kurczaka
Rolowana pierś z kurczaka ze szpinakiem w
sosie śmietanowym
Udko z kurczaka duszone w tymianku i
pieczarkach
Grillowana pierś z kurczaka 
Filet z Dorsza w panierce 
Medalion z Kalafiora i sera panierowany
(WEGE)

DODATKI (150g): 2-wa do wyboru

Puree ziemniaczane z masłem
Ziemniaki okopowe z masłem i koperkiem
Mix warzyw blanszowanych z masłem i
lubczykiem

SURÓWKI (120g) : 2-wie do wyboru

Marchew z ananasem i jabłkiem
Domowy colesław 
Surówka z selera z orzechem włoskim i
jabłkiem Mizeria ze śmietaną i koperkiem 
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Krem z pomidorów pelati z bazylią i śmietanką
chipsem z parmezanu 
 Klasyczny rosół z makaronem domowym i
warzywami

ZUPA: (350 ml): 1-na do wyboru

Cena za pakiet Classic - 189 zł / osobę 
(zakładając grupę min. 20 gości)
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PRZYJECIE :PREMIUM

 

ZUPA (350 ml) : 1-na zupa do wyboru 

Krem z groszku z chipsem z bekonu
Krem kurkowy z kluseczkami i świeżym tymiankiem - 

DANIE GŁÓWNE (150g) : 2-wa rodzaje mięsa do wyboru

Polędwiczki wieprzowe zsuszonymi pomidorami
Polędwiczki wieprzowe zawinięte w szynce
parmeńskiej 
Policzki wieprzowe w sosie demi glace podane
Rolowana pierś z kurczaka z kurkami w sosie
śmietanowym
Delikatne filety z Dorsza Atlantyckiego duszone w
aksamitnym sosie velouté

WEGE - na specjalne życzenie: 
Steak z kalafiora z jajkiem pouche
Risotto z dynią z prażonymi pistacjami, podane z
grillowaną cukinią i chipsem z parmigiano reggiano

DODATKI (150 g) : 2-wa do wyboru
puree z selera i kalafiora 
puree z cukinii i ziemniaka
ziemniaki pieczone na złoto z ziołami 
warzywa grillowane zapieczone w parmezanie
Buraczki na ciepło w czerwonym winie 

SURÓWKI (120g) : 1-na do wyboru

Mix sałat ze świeżym ogórkiem z sosem vinegrette 
Mix sałat z granatem i grzankami oraz sosem
vinegrette 
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Cena za pakiet Premium - 209 zł / osobę 
(zakładając grupę min. 20 gości)
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MENU DZIECI 
do wyboru 1 zestaw dań
109 zł  /  dziecko 
(minium 5 porcji  z 1  rodzaju)

ZUPA (250ml) : 1-na do wyboru
Krem pomidorowy z bazylią i śmietanką
Rosół z makaronem domowym i warzywami

DANIE GŁÓWNE (150g) : 1-no do wyboru
Filet z piersi kurczaka zapieczony w sosie warzywnym
Chicken nuggets 
Makaron penne z sosem pomidorowym 
Fileciki z dorsza panierowane 

DODATKI (120g) : 1-en do wyboru
Ziemniaki opiekane w ziołach
Ziemniaki gotowane z koperkiem 

SURÓWKI (80g) : 1-na do wyboru
Marchew z ananasem
Buraczki
Colesław
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